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Frühstücks – Service 

Hamburger Rundstücke: 
 
verschieden belegt mit: 

 

o mild geräuchertem Lachs 
o Kräuterrührei garniert mit geräuchertem Forellenfilet 

o würzigem Schweinebraten  

o Kasseler aufschnitt 
o geräuchertem Lachsschinken 

o frischem Thüringer Mett 

o geräucherte Putenbrust 
o verschiedene Käsespezialitäten 

 

Preis für ein halbes Rundstück   Euro 2,10 
Preis für ein halbes Vollkornbrötchen  Euro 2,40 

Kaviarbrotscheiben (Canapées) 
 

belegt mit: 
 

o gebeizten Lachsscheiben und Senfdressing 

o frischem Nordseekrabbensalat 
o Eierscheiben mit Räucheraal garniert 

o Altländer Katenschinken 
o mild geräucherter Kasselerbraten 

o verschiedenem Schnittkäse 

o sahniger Kräuterfrischkäse 
 

Preis für ein Canapée     Euro 2,00 

 

Alle im Frühstücks-Service angebotenen Speisen werden auf 
Servierplatten angerichtet und mit frischem Obst garniert. 



 
 

Deftiges aus dem Suppenkessel 
 

 

o Norddeutscher Erbseneintopf mit gew. Kartoffeln, frischem Gemüse 
und Rauchfleischwürfel dazu reichen wir Bockwurst 

 

Preis je Liter  Euro  7,50 
 

o Holsteiner Linseneintopf auf Schinkenknochen gekocht, verfeinert 

mit gew. Kartoffeln, frischem Gemüse und Speck dazu reichen wir 
Bockwurst 

 
Preis je Liter  Euro  7,50 

 

o Feurige, ungarische Gulaschsuppe mit frischem Paprika, Zwiebeln, 
buntem Gemüse und Rindfleischwürfeln, verfeinert mit frischen 

Kräutern 

 
Preis je Liter  Euro  8,25 

 

o Altländer Hochzeitssuppe mit gew. Rindfleisch, buntem Gemüse, 
Spargel, Eierstich und Fleischklößchen, verfeinert mit Schnittlauch 

 

Preis je Liter  Euro  8,00 
 

 
o Würzige Gyrossuppe mit Schweinefleisch und buntem Gemüse 

 

Preis je Liter  Euro  8,25 
 

 

Zu allen Suppen reichen wir Baguette Brot. 

Wir rechnen je Person einen halben Liter Suppe. 



 
 

Warme Gerichte 
 

 

o Saftiger Schweinekrustenbraten oder Prager Schinkenrolle von der 
Keule, im Ganzen gebraten dazu Speckbratkartoffeln und Cole Slaw 

Salat 

 
Preis pro Person  Euro 10,80 

 

o Putenbrustgeschnetzeltes auf „Züricher Art“ mit Pfifferlingen und 
Lauchzwiebeln in Rahm dazu reichen wir in Butter geschwenkte 

Kräuterspätzle 
 

Preis pro Person  Euro 13,80 

 
o Würziges Pfannengiros vom Schwein oder von der Putenbrust mit 

Zwiebel verfeinert dazu reichen wir Tzatziki, Krautsalat mit Oliven 

und Peperoni, Baguettebrot 
 

Preis pro Person  Euro 9,50 

 
o Pikante Currywurstpfanne mit Zwiebeln in würziger Currysoße dazu 

Baguettebrot 

 
Preis pro Person  Euro 6,80 

 
o Zarte Medaillons vom Schweinefilet, überbacken mit Mozarella und 

Kirchtomate, angerichtet auf Gorgonzolarahm dazu Bandnudeln 

 
Preis pro Person  Euro 15,80 

 

 

Verschiedene regionale, saisonale sowie vegetarische Gerichte 
bieten wir Ihnen gerne auf Anfrage an. 



 
 

 
Desserts 

 
 

o Frische bunte Obstspieße 

 

Preis je Stück  Euro 2,20 
 

 

o Frische Ananasspieße im Schokoladenmantel 
 

Preis je Stück  Euro 2,50 

 
 

o Hamburger Rote Grütze mit Vanillesoße  
 

Preis je Portion     Euro 3,50 

 
 

o Mousse von weißer und/oder dunkler Schokolade 

 
Preis je Portion Euro 3,50 

 

 
o Gebackener Apfelstrudel mit Rosinen und Vanillesoße 

 

Preis je Portion Euro 3,80 
 

o Frischer Obstsalat mit Vanillecreme 

 
Preis je Portion Euro 3,80 

 
 



 

 
 

Fingerfood-Sortiment 
Zum Selbst Zusammenstellen 

mit Schweinefleisch: 

o Überbackene Schweinemedaillons 

o Datteln im Speckmantel 

o Mini-Pizza mit Schinken und Salami 
o Pikante Hackfleischröllchen 

o Melonenspalten mit Parmaschinken und Oliven  

mit Geflügelfleisch: 

o Feurige Chicken Wings 
o Yakitorispieße vom Huhn 

o Satespieße 
o Gefüllte Mini Wraps 

o Zucchiniröllchen mit feuriger Geflügelfüllung 

o Geflügelspieße mit Paprika 

mit Fisch: 

o Gedünstete Scampi Spieße „Natur“ 

o Panierte Riesengarnelen 

o Garnelen in Kartoffelmantel gebacken 
o Bunte geräucherte Lachs und Heilbuttwürfel 

o Räucherlachsröllchen mit Waldorfsalat gefüllt 

o Matjesstreifen auf Gurkenscheiben mit Meerrettich 



 
 

Vegetarisch: 

o Gefüllte Mini-Frühlingsrollen 

o Asiatisch gefüllte Teigtaschen 
o Chilischoten mit Frischkäsefüllung 

o Mini-Pizza mit Mozzarella 
o Gemüsesticks mit Käsewürfel 

o Griechische Blätterteigtaschen mit Fetakäse und Blattspinat gefüllt 

o Oliven mit Frischkäse gefüllt 
o Knackiges Dipgemüse 

o Marinierte Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten am Spieß  

o Bunte Antipasti - Spieße 

Dessert: 

o Ananas am Spieß in Vollmilchschokolade 

o Mini-Muffins 

o Mini-Berliner 
o Petit-Fours 

o Frische Obstspieße 

Dips: 

o Avocado Dip 
o Salsa Dip 

o Sour Creme 
o Knoblauch Dip 

o Asiasoße 

o Honig – Senf Dip 

Preis pro Person nach Anfrage  

 

Alle Fingerfood Variationen werden auf Servierplatten angerichtet und 
mit Belegten Canapee´s und frischem Obst garniert. 

 

Auf Wunsch stellen wir ihnen gerne ein Buffet mit 
warmen und kalten Speisen nach Ihren Vorstellungen 
zusammen. 



 
 

Serviceleistungen 
 

o Koch   pro Person  je Stunde  Euro 35,00 

 
o An- und Abfahrt     je   Euro 25,00 

 

Leihgegenstände 
 

o Teller      je Stück  Euro 0,50 

 
o Besteck (Messer, Gabel, Löffel, Teelöffel)  Euro 1,50 

 

o Dessertschalen    je Stück  Euro 0,40 
 

o Gläser      je Stück   Euro 0,50 
 

o Buffettische 2 m lang   je Stück  Euro 8,00 

 
o Stehtische     je Stück  Euro 8,90 

 

o Stehtisch mit Husse   je Stück  Euro 18,00 
 

o Festzeltgarnitur    je Stück  Euro 18,50 

 
o Pavillonzelt  4 x 3 m       Euro 70,00 

 

Die geliehenen Gegenstände sind im gereinigten Zustand abzugeben. 
Ansonsten berechnen wir für die Reinigung je Gegenstand Euro 0,30 



 
 

Liefer- und Zahlungsbedingungen 
 

Bei Lieferungen an Sonn- und Feiertagen müssen wir einen Aufschlag 

von 10 % berechnen. 
 

Der Rechnungsbetrag ist, wie auf der Rechnung ausgewiesen, ohne 

Abzug zu entrichten. Selbstverständlich liefern wir, wenn Sie es 
wünschen, ins Haus (Veranstaltungsort usw.). 

 

Bei durch höhere Gewalt verhinderte Lieferungen besteht kein 
Rechtsanspruch. 

 
Leihgegenstände und Verpackungsmaterial bleiben Eigentum der Firma. 

Für Sach- und Personenschäden im Zusammenhang mit dem 

Mietgebrauch wird seitens des Vermieters jegliche Haftung 
ausgeschlossen. 

 

Beschädigtes und zerbrochenes Geschirr wird dem Kunden in Rechnung 
gestellt. 

 

Der Kunde erkennt bei Auftragserteilung die vorstehenden Liefer- und 
Zahlungsbedingen an. 

 

Erfüllungsort und Gerichtsstand für beide Teile ist Stade. 
 

Alle Preise in dieser Liste verstehen sich inklusive der ges. 
Mehrwertsteuer. 

 

Allgemeines zu den Speisen: Wir weisen darauf hin, dass in 
unseren Speisen Allergene enthalten sein können. Bei Bedarf 

geben wir Ihnen gerne Auskunft. 


